
 : Végétarien     : Sans gluten
Installation et décoration du buffet incluses. 

Service non inclus. 
Livraison 20 min autour d’Aurillac 

puis défraiement kilométrique appliqué.

Les verrines salées
*   Ceviche du moment, perles de yuzu 
*   Tartare de bœuf, tomates séchées, 

roquette, parmesan 
*    Duo d’asperges, mousse de chèvre  
*   Lentilles du Puy en texture, mousse de 

truite  

Les choux salés
*    Crème chèvre et ciboulette, crudités 
*   Mousse de jambon

Les cantalous
*   Cannelés de pounti, crème de pruneaux
*   Wrap de bourriols épinards 

champignons 
*   Wraps de bourriols jambon cantal
*   Croquettes d’aligot 

Les mignardises salées
*    Œufs mayo 2.0 : marinés au soja et 

mayo miso de la Planèze 
*   Œufs mayo 2.0 : picklés au curcuma, 

crème betterave estragon  
*   Polenta grillée, mousse de 

champignons, chips de jambon 
*    Grenailles, crème ciboulette, œufs de 

truite 
*   Cracker tapioca, tartare de crevettes, 

crème d’avocat 

Les minis cupcakes
*   Cupcake truite, chantilly à l’ail des ours 
*   Cupcake aux 3 fromages, chantilly au lard
*     Cupcake chorizo et tomates séchées, 

chantilly au chèvre

Les buns salés
*    Buns roses, rillettes de truite, radis
*   Buns noir, rillette de porc bio, pickles, 

mesclun
*    Buns sésame, betterave remoulade et 

crème d’avocat 

Les fritures
*   Cromesquis de porc effiloché, aioli
*   Poulet pané panko, mayonnaise 

sriracha
*   Beignets de lentilles de la Planèze, 

ketchup maison  

Les légumes
*   Assortiment de canapés de crudités 

colorés  
*   Rouleaux de printemps, sauce 

cacahuètes  
*   Maki quinoa crudités 
*   Rouleaux de courgettes grillées, ricotta, 

menthe 

Choux sucrés
*  A la crème 
*     A la crème mousseline vanillée 
*  Pralinés 

*  Crème au yuzu 

Les verrines sucrées
*  Brunoise de fruits de saison, sirop à la 

verveine  
*  Crème chocolat et fève tonka, grué de 

cacao  
*  Tiramisu au café
*  Trifle (cake, fraises, crème pâtissière, 

mascarpone)

Les pop cakes 
(gâteaux sucettes)
*  Cake vanille, toppings choco blanc et noir 
*   Cake citron meringué 

Mini pavlova
*    Fruits rouges  
*  Rhubarbe  

Les mignardises sucrées
*  Sablé breton au citron meringué  
*  Cube de trianon (Praliné chocolat) 
*  Tartelette amandine rhubarbe 

*  Baba à la gentiane 

Commande au
06 73 27 62 95

Supplément
Crudités et dips du moment, sélection de fromages, 

sélection de charcuterie ou mix

Plateau pour 20 personnes : 64 €

Printemps 2024

CHOIX DE PORTIONS SALÉES ET/OU SUCRÉES
Entre 15 et 50 personnes

 8 PORTIONS : 24.90 € /pers.
 10 PORTIONS : 29.90 € /pers.
 12 PORTIONS : 32.90 € /pers.


