
Focaccia.................................................................................
* ���Chèvre frais, butternut 
* ���Confit d’oignons, cantal  

Cakes et Tartes salés........................................................
* ���Cakes butternut, bleu, graines de courges  
* ���Cake chorizo chèvre frais
* ���Tarte fine crème de butternut, oignon rouge, cantal 
* ���Frittata chèvre épinard  
* ���Gâteau roulé champignons, fromage frais aux herbes et 

ciboulettes  
* ���Cheesecake salé noix et fines herbes  

Cookies salés et autres fournées..................................
* ���Cookies parmesan et olives noires  
* ���Madeleines salées aux 3 fromages  
* ���Gougères au cantal  

Bruschette............................................................................
* ���Pesto d’épinards, champignons rôtis, noisettes 
* ���Crème au bleu, noix, poires rôties, roquette 

Les cantalous......................................................................
* ���Cubes de pounti aux pruneaux
* ���Bourriols jambon, cantal
* ���Bourriols, bleu, noix 

Clubs sandwishes et wraps...........................................
* ���Pain de mie toasté, houmous de betterave, feta, crudités  
* ���Pain de mie toasté, poulet, chips de jambon, laitue
* ���Pain de mie complet, crème de butternut, mâche, noix et pickles 

d’oignons 
* ���Wraps poulet pané et crudités de saison
* �������Wraps houmous, mâche, pickles et crudités de saison  

Les végés..............................................................................
* ���Polenta grillées : mousse de champignons  
* ���Brochettes de légumes d’automne grillés  
* ���Falafels de lentilles vertes, ketchup maison  

SUPPLÉMENT
* �Crudités et dips du moment, sélection de fromages, 

sélection de charcuterie ou mix
Plateau portionné pour 20 personnes : 64 € HT*

Cakes sucrés........................................................................
* �Tout choco  
* �Façon carotte cake  
* �Crème de marron   

Cookies sucrés....................................................................
* �Chocolat noir et noisettes 
* �Caramel au beurre salé et pécans 

Cheesecakes.........................................................................
* �Citron et myrtilles 
* �Potiron et caramel au beurre salé 

Brownies...............................................................................
* �Choco noisettes 
* �Caramel et noix 

Madeleines...........................................................................
* �Natures et chocolat  
* �Natures et pistache  

Fruits.....................................................................................
* �Brochettes de fruits de saison au chocolat  

CHOIX DE PORTIONS 
SALÉES ET/OU SUCRÉES

Entre 20 et 50 personnes

	 5 PORTIONS	 :	16.20 € HT* / PERS
	 6 PORTIONS	 :	18.50 € HT* / PERS
	 8 PORTIONS	 :	22.30 € HT* / PERS

COMMANDE AU 06 73 27 62 95
* TVA à 5,5%

 : Végétarien     : Sans gluten     : Possible sans gluten
Service non inclus. 
Livraison 20 min autour d’Aurillac puis défraiement kilométrique appliqué.
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